. . ‘

Kochkurs mit Stefan

e AT 2. Mirz 2024,,/?‘" -
[ A —— T

- .
&

———— =
——— A= ~— 4m = :’ —
Starten Sie u :»fu‘!‘ hr mit Canapés und Sekt Ihr kulinarisches
~~— = Abenteuer in Schneiders Kiiche. Danach kreieren Sie mit uns ein 4

Gebeizter purple Lachs
~Rettich | Griiner Apfel
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~ Confierter EuBerthaler Saibling
Kartoffelrisotto | Frankfurter griine Sof3e

Rinderfilet
Schupfnudern | 3x Karotte | Jus
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- Valrhona Schokoladen Mousse
Orangenragout
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Gegen 12:30 Uhr genieBen wir gemeinsam das gekochte Ment mit korrequr—jij;

ren

Preis pro Person 180 € inklusive 4-Gange-Men, Aperitif, Wein, Wasser, Espresso und Rezeptunterlagen.
Begleitperson zum anschlieBenden Menu 90 € inklusvie Getranken.




